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-های بیماریبررسی فعالیت ضدمیکروبی عصاره اتانولی سماق بر تعدادی از میکروارگانیسم

 تنیزا در شرایط برون

 
 2، حسن برزگر1، محمد نوشاد1نی*بهروز علیزاده بهبها
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 چهارصدتیر پذیرش برای چاپ:                                                  چهارصد اردیبهشت  دریافت مقاله: 
 

  دهچکی

این  باشد. هدف ازاکسیدانی میبا فعالیت ضدمیکروبی و آنتی متعدد یفنول باتیترک( دارای Rhus coriariaسماق )سابقه و هدف: 

 ،سیدیدرمیپا کوکوسلویاستاف، اشرشیا کلیزا )های بیماریپژوهش، بررسی خواص ضدمیکروبی عصاره اتانولی سماق بر میکروارگانیسم
 تنی بود. ( در شرایط برونکنسیآلب دایکاندو  سرئوس لوسیباس ،انتروباکتر ائروژنز

ی دیسک های ضدمیکروبعصاره اتانولی سماق توسط روش خیساندن استخراج و سپس اثر ضدمیکروبی آن مطابق روشروش کار: 

و  SPSSافزار رمنه از ی بررسی گردید. با استفادرشد و حداقل غلظت کشندگ یچاهک آگار، حداقل غلظت مهارکنندگ ،دیفیوژن آگار

 ( تجزیه و تحلیل شدند. p > 05/0ای دانکن )آزمون چند دامنه

های دیسک بق روشهای مورد مطالعه نشان داد. مطاتوجهی بر میکروارگانیسمعصاره اتانولی سماق اثر ضدمیکروبی قابلها: یافته

و  سیدیرمدیاپ سلوکوکویاستافروبی نسبت به عصاره به ترتیب های میکترین سویهترین و مقاومدیفیوژن آگار و چاهک آگار، حساس

 لیتر بود. گرم در میلیمیلی 32-8های میکروبی در محدوده بودند. حداقل غلظت مهارکنندگی رشد عصاره برای سویه انتروباکتر ائروژنز

نولی ، عصاره اتادهد. بنابراینزا نشان مییماریهای بتوجهی بر میکروارگانیسمعصاره اتانولی سماق اثر ضدمیکروبی قابلگیری: نتیجه

 میکروب طبیعی مورد استفاده قرار داد.توان بعنوان عامل ضدسماق را می

 زا، عصاره اتانولی، سماقهای بیماری: اثر ضدمیکروبی، باکتریواژگان کلیدی

 مقدمه 
راین باشند و بنابگیاهان دارویی دارای ترکیبات با ارزش و مفید می

های متمادی است که بشر از این گیاهان جهت درمان قرن

ی کند. با بررسی کتب و آثار قدیمهای عفونی استفاده میبیماری

کشف شده مشخص گردید که قدمت استفاده از گیاهان دارویی 

یز همزمان با پیدایش بشر بر کره خاکی بوده است. پزشکی مدرن ن

 منشأ گیاهی استفاده ای از داروهای باامروزه از طیف گسترده

ات ی گیاهان دارویی و استخراج ترکیبها در زمینهکند و پژوهشمی

انبی (. پس از آشکار شدن عوارض ج1ها ادامه دارد)ارزشمند از آن

ز ه اناشی از مصرف داروهای شیمیایی در اواسط قرن بیستم، استفاد

گیاهان دارویی بعنوان جایگزین داروهایی شیمیایی اهمیت 

ندان یافته است؛ بطوریکه آمارهای سازمان بهداشت جهانی دوچ

درصد مردم جهان بطور سنتی جهت  80دهد که حدود نشان می

ان های اولیه بهداشتی و درمان به تولیدات طبیعی و گیاهمراقبت

 (. 2دارویی گرایش دارند)

ی رویبر اساس تعریف سازمان بهداشت جهانی، گیاهی بعنوان گیاه دا

شود که حداقل یک بخش آن حاوی اجزایی باشد که شناخته می

ن نواجهت اهداف دارویی استفاده شود و یا بصورت نیمه سنتزی و بع

وجه (. با ت3ساز داروهای شیمیایی در گیاه حضور داشته باشد)پیش

های عفونی و افزایش مقاومت به شیوع و گسترش بیماری

، شیمیایی سنتزی زا نسبت به داروهایهای بیماریمیکروارگانیسم

ی شناسایی و استفاده هرچه بیشتر گیاهان دارویی اهمیت فراوان

(. سماق یکی از این گیاهان دارویی است که بدلیل در 4دارد)

 دسترس بودن و ارزان بودن قابلیت استفاده در صنایع پزشکی و

 باشد. غذایی را دارا می

از  هیاپتکای دیرزیست و ( درختچه.Rhus coriaria Lسماق )

های غربی و تیره پسته است که در کوه Anacardiacaeخانواده 

کند. از سماق در طب سنتی جهت ایران بصورت وحشی رشد می

 اشتهایی، خونریزی، اسهال، سوءهاضمه و افزایش قند خون درمان بی
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ئیدها، (. ترکیبات فنولی متعددی از قبیل فلاونو5گردد )استفاده می

ها و همچنین اسیدهای آلی در میوه سماق ها، آنتوسیانینتانن

ه در باکسیدانی خود قااند که از طریق فعالیت آنتیشناسایی شده

-باشند. همچنین ویژگی ضدایجاد خواص ضد سرطانی در سماق می

(. فعالیت 6میکروبی و ضددیابتی میوه سماق گزارش شده است )

های اکسیدانی و ضدمیکروبی عصاره سماق نیز در پژوهشآنتی

 (. 11-7مختلف به اثبات رسیده است)

 تروباکهای اشرشیا کلی، استافیلوکوکوس اپیدرمیدیس، انترباکتری

 وترین ائروژنز و باسیلوس سرئوس و قارچ کاندیدا آلبیکنس از مهم

ی باشند. اشرشیا کلزا میهای بیماریترین میکروارگانیسممعمول

ب تواند سبباسیل گرم منفی از خانواده آنتروباکتریاسه است که می

 جودوعفونت و اسهال گردد و بطور معمول در روده جانوران خونگرم 

ای هقادیر بسیار کم این باکتری قادر است بیمارهای کشنددارد. م

س های سیستم ادراری در انسان را سبب شود. باسیلومانند عفونت

 سرئوس باکتری گرم مثبت از خانواده باسیلاسه است که قابلیت

ا رایجاد مسمومیت، اسهال، درد شکم، سرگیجه و سردرد در بیمار 

ی است تر ائروژنز باکتری گرم منف(. انتروباک13و  12باشد)دارا می

طلب شناخته شده و سبب که بعنوان یک بیماریزای فرصت

ین اشود. علاوه بر این، های ادراری در بیماران ناتوان میعفونت

یجاد ه ابباکتری اغلب به تعداد زیادی از داروها مقاوم بوده و قادر 

(. 14باشد)پنومونی و عفونت زخم در بیماران بستری می

ستافیلوکوکوس اپیدرمیدیس باکتری گرم مثبت است که بطور ا

د یجاشود، اما قادر به ازا شناخته نمیمعمول بعنوان عامل بیماری

 تریباشد. این باکعفونت در افراد با سیستم ایمنی تضعیف شده می

ان نسبت به تعداد زیادی از داروها مقاوم بوده و بنابراین درم

(. کاندیدیازیس 15کتری مشکل است)های حاصل از این باعفونت

شود بعنوان یک بیماری مهم و شایع قارچی مخاط دهان شناخته می

باشند؛ برفک های مختلف کاندیدا قادر به ایجاد آن میکه گونه

های ترین شکل کاندیدیازیس است که با رشد فزاینده گونهشایع

. (16شود)مختلف کاندیدا مانند کاندیدا آلبیکنس در دهان آغاز می

 های کاندیدا بعنوان چهارمین عامل ایجادعلاوه بر این، گونه

 40اند که حدود های خونی در بیماران بستری مطرح شدهعفونت

 صاصهای آمریکا را بخود اختدرصد موارد مرگ و میر در بیمارستان

 (. 17اند)داده

 هدف از این مطالعه، بررسی فعالیت ضدمیکروبی عصاره اتانولی

های ضدمیکروبی انتشار در آگار به کمک ق از طریق روشسما

دیسک، چاهک آگار، حداقل غلظت مهارکنندگی رشد و حداقل 

 تنی بود. غلظت کشندگی در شرایط برون

 

 روش کار

مواد شیمیایی استفاده شده در این پژوهش شامل 

 های بلانک )پادتن طب( و تترازولیوم )سیگما( و دیسکفنیلتری

 

 

 ای کشت میکروبی مولر هینتون آگار و مولر هینتون براثهمحیط

 های میکروبی استاندارد )اشرشیا کلی، )مرک( بودند. سویه

و  ئوسباسیلوس سراستافیلوکوکوس اپیدرمیدیس، انتروباکتر ائروژنز، 

 روهگ( از آزمایشگاه میکروبیولوژی مواد غذایی، کاندیدا آلبیکنس

ی نشگاه کشاورزی و منابع طبیععلوم و مهندسی صنایع غذایی، دا

 خوزستان تهیه شدند. 

عصاره  سماق از بازار محلی ملاثانی )خوزستان، ایران( خریداری شد.

ساعت و با  72اتانولی سماق مطابق روش خیساندن، به مدت 

درصد حجمی/حجمی( استخراج و  70استفاده از حلال اتانول )

 به یظ گردید. لازمسپس در دستگاه اواپراتور چرخان تحت خلأ تغل

لیتر در گرم میلی 1به  5ذکر است که نسبت حلال به سماق برابر با 

مای ر دها در مکان تاریک و دبود. عصاره حاصل تا زمان انجام آزمون

 (. 18گراد نگهداری شد)درجه سانتی 4

می های میکروبی مطابق روش ابراهیسازی سوسپانسیونتهیه و آماده

 ( صورت پذیرفت. ابتدا عمل تلقیح1398ن )همتی کیخا و همکارا

های سازی سویهدر محیط کشت مولر هینتون براث جهت فعال

های کشت های لیوفیلیزه استفاده شد. محیطباکتریایی از نمونه

گراد گرمخانه درجه سانتی 37ساعت در دمای  24میکروبی به مدت 

هت های کشت مایع حاوی کدورت جگذاری شدند و سپس از محیط

سازی روی محیط کشت مولر هینتون آگار کشت خطی داده خالص

ساعت نگهداری گردید و سپس از  24شدند. محیط کشت به مدت 

های خالص و ایزوله جهت تهیه سوسپانسیون استاندارد کلنی

 ورتمیکروبی مطابق نیم مک فارلند استفاده شد. در این حالت، کد

گیری و در انومتر اندازهن 625موج سوسپانسیون میکروبی در طول

 ورتادامه توسط محلول سرم فیزیولوژی استریل و تا برابر شدن کد

ن میکروبی با کدورت استاندارد، رقیق گردید. میزان سوسپانسیو

 (. 19)بود CFU/ml 810 × 5/1میکروبی برابر با 

های انتشار فعالیت ضد میکروبی عصاره اتانولی سماق مطابق روش

چاهک آگار، حداقل دیسک )دیسک دیفیوژن(،  در آگار به کمک

غلظت مهارکنندگی رشد و حداقل غلظت کشندگی تعیین گردید. 

 20در روش دیسک دیفیوژن، ابتدا محیط مولر هینتون آگار مذاب )

لیتر( به پتری دیش اضافه و پس از سرد شدن و بسته شدن میلی

ه و میکرولیتر سوسپانسیون میکروبی روی آن ریخت 100محیط، 

های توسط اسپیدر ال شکل استریل پخش شد. در ادامه، دیسک

د و متر( روی محیط کشت قرار داده شمیلی 6کاغذی بلانک )با قطر 

 100و  75، 50، 25های میکرولیتر؛ غلظت 20سپس با عصاره )

 37لیتر( آغشته  گردید. پتری دیش در دمای گرم بر میلیمیلی

عت گرمخانه گذاری شد )شرایط سا 24گراد به مدت درجه سانتی

جه در 27گرمخانه گذاری برای قارچ کاندیدا آلبیکنس شامل دمای 

شد ساعت بود( و در نهایت قطر هاله عدم ر 72گراد به مدت سانتی

 (.  20متر گزارش گردید)گیری و برحسب میلیکش اندازهتوسط خط

ک متر( با کممیلی 6چاهک )قطر  3در روش چاهک آگار، تعداد 

 پاستور استریل در سطح محیط کشت مولر هینتون  پتیپانتهای 
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و  سوسپانسیون میکروبیمیکرولیتر  100آگار ایجاد شد و سپس با 

گرم بر میلی 100و  75، 50، 25 هایمیکرولیتر عصاره )غلظت 20

ساعت در  24( بارگذاری شدند. محیط کشت به مدت لیترمیلی

عت سا 72های باکتریایی( و گراد )برای سویهدرجه سانتی 37دمای 

گراد )برای سویه قارچی(، نگهداری و درجه سانتی 27در دمای 

 (.   12گیری و ثبت گردید)متر( اندازههاله عدم رشد )میلیسپس قطر 

 100اتانولی سماق،  جهت تعیین حداقل غلظت مهارکنندگی عصاره

 8 و 16، 32، 64، 128، 256های متوالی عصااره )میکرولیتر از رقت

 96هاای میکروپلیات لیتر( به هار یاک از چاهاکگرم بر میلیمیلی

میکرولیتار( باه  10سایون میکروبای)ای اضافه و سپس سوسپانخانه

 سااعت 72و  24ها اضافه شد. در ادامه، میکروپلیت به مدت چاهک

هاای گاراد باه ترتیاب بارای ساویهدرجه سانتی 27و  37در دمای 

میکرولیتار معارف  10گذاری و ساپس باکتریایی و قارچی گرمخانه

ای )بارها اضافه گردید درصد به چاهک 5تترازولیوم کلراید فنیلتری

ت سویه قارچی کدورت بررسی گردید(. بعد از گرمخانه گذاری به مد

ن ای کاه تغییار رنار قرماز یاا ارغاوانی در آدقیقه، اولین خانه 30

مشاهده نگردید )عادم رشاد بااکتری(، باه عناوان حاداقل غلظات 

هایی که فاقد رشاد میکروبای مهارکنندگی رشد گزارش شد. چاهک

ظات کشاندگی ماورد اساتفاده قارار بودند برای تعیاین حاداقل غل

میکرولیتار از محتاوای چاهاک روی  100گرفتند. برای این منظور، 

 72و  24ها به مادت محیط مولر هینتون آگار کشت داده شد. پلیت

-گراد به ترتیب بارای ساویهدرجه سانتی 27و  37ساعت در دمای 

ای هگذاری شدند و در نهایت پلیتهای باکتریایی و قارچی گرمخانه

ر فاقد کلنی به عنوان حداقل غلظت کشندگی عصاره اتانولی سماق د

 (. 21نظر گرفته شدند)

ها در سه تکرار انجام شدند و نتایج با استفاده از آزمون آنالیز آزمون

( تجزیه و 26)نسخه  SPSSافزار طرفه و با کمک نرمواریانس یک

 ای چند دامنهتحلیل گردیدند. لازم به ذکر است که از روش آزمون 

 

ها درصد جهت مقایسه میانگین 95دانکن و در سطح اطمینان 

 استفاده شد. 

 هایافته

های توجهی بر سویهعصاره اتانولی سماق فعالیت ضدمیکروبی قابل

باکتریایی و قارچی مورد مطالعه نشان داد. نتایج میانگین قطر هاله 

دیفیوژن در عدم رشد میکروبی عصاره سماق بر اساس روش دیسک 

 100تا  25ارائه شده است. افزایش غلظت عصاره از  1جدول 

دار قطر هاله عدم رشد لیتر سبب افزایش معنیگرم بر میلیمیلی

میکروبی گردید. بطوریکه قطر هاله عدم رشد برای باکتری اشرشیا 

کلی، انتروباکتر ائروژنز، استافیلوکوکوس اپیدرمیدیس، باسیلوس 

و  1/8، 8/8، 7، 2/8ندیدا آلبیکنس به ترتیب از سرئوس و قارچ کا

لیتر عصاره به گرم بر میلیمیلی 25متر در حضور غلظت میلی 7/8

گرم میلی 100متر در غلظت میلی 8/16و  8/15، 5/17، 9/12، 14

لیتر افزایش یافت. بطور کلی، باکتری استافیلوکوکوس بر میلی

ترین ترین و مقاومرتیب حساساپیدرمیدیس و انتروباکتر ائروژنز به ت

های میکروبی نسبت به عصاره اتانولی سماق بودند. علاوه بر سویه

های گرم مثبت این، قطر هاله عدم رشد برای باکتری

تر از )استافیلوکوکوس اپیدرمیدیس و باسیلوس سرئوس( بزرگ

های گرم منفی )اشرشیا کلی و انتروباکتر ائروژنز( بود که باکتری

های گرم مثبت اثر ضدمیکروبی بالاتر عصاره در برابر باکتری بیانگر

های مختلف عصاره باشد. نتایج مقایسه دوتایی میان غلظتمی

-میلی 75و  50های اتانولی نشان داد که از نظر آماری میان غلظت

های لیتر برای باکتری اشرشیا کلی و همچنین غلظتگرم بر میلی

یتر برای باکتری انتروباکتر ائروژنز در لگرم بر میلیمیلی 50و  25

ها داری وجود ندارد اما در سایر غلظتدرصد اختلاف معنی 5سطح 

داری میان های مورد بررسی اختلاف معنیو برای تمامی باکتری

 های مختلف عصاره اتانولی سماق مشاهده شد.غلظت

 متریزا برحسب میلهای بیماریعصاره اتانولی سماق بر میکروارگانیسممیانگین قطر هاله عدم رشد میکروبی )دیسک دیفیوژن(  -1جدول 

 باکتری

 لیتر(گرم بر میلیغلظت عصاره اتانولی سماق )میلی

25 50 75 100 

 0/56a 10/50±0/48b 11/30±0/60b 14/00±0/50c±8/20 اشرشیا کلی

 0/55a 8/10±0/65a 10/50±0/41b 12/90±0/62c±7/00 انتروباکترائروژنز

 0/27a 12/00±0/41b 14/60±0/50c 17/50±0/35d±8/80 استافیلوکوکوس اپیدرمیدیس

 0/25a 11/50±0/56b 13/90±0/54c 15/80±0/23d±8/10 باسیلوس سرئوس

 0/30a 12/10±0/57b 14/00±0/50c 16/80±0/62d±8/70 کاندیدا آلبیکنس

 میانگین ±انحراف معیار "صورت نتایج به" ( سه تکرارn=3) ه شده ها استفادزیه و تحلیل دادهطرفه و آزمون دانکن برای تجگزارش شده اند و از آنالیز واریانس یک

 است.

 .استاتانولی سماق های مختلف عصاره درصد میان غلظت 5داری دار در سطح معنیدهنده تفاوت معنیحروف غیر مشابه در یک ردیف نشان
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مشابهی در آزمون ضدمیکروبی چاهک آگار مشاهده شد  نتایج

های میکروبی نسبت به ترین سویهترین و حساس( و مقاوم2)جدول 

تروباکتر ائروژنز و استافیلوکوکوس اق به ترتیب انعصاره اتانولی سم

اپیدرمیدیس بودند. با اینحال، میانگین قطر هاله عدم رشد برای 

تر از روش ضدمیکروبی دیسک دیفیوژن آگار ها بزرگتمامی سویه

گرم بر میلی 100بود؛ بطوریکه قطر هاله عدم رشد در غلظت 

لیتر عصاره برای اشرشیا کلی، انتروباکتر ائروژنز، میلی

استافیلوکوکوس اپیدرمیدیس، باسیلوس سرئوس و کاندیدا آلبیکنس 

متر مشاهده میلی 7/17و  3/16، 8/18، 7/14، 1/15به ترتیب 

های مختلف عصاره اتانولی گردید. نتایج مقایسه دوتایی میان غلظت

 75های در روش چاهک آگار نشان داد که از نظر آماری میان غلظت

 5لیتر برای باکتری اشرشیا کلی در سطح گرم بر میلیمیلی 100و 

ها و برای داری وجود ندارد اما در سایر غلظتدرصد اختلاف معنی

های داری میان غلظتهای مورد بررسی اختلاف معنیتمامی باکتری

 مختلف عصاره اتانولی سماق مشاهده شد.

 

 

 
 مترزا برحسب میلیبیماری هایمیکروارگانیسمبر  اتانولی سماق ( عصارهچاهک آگارمیانگین قطر هاله عدم رشد میکروبی ) -2 جدول

 
  میانگین ±انحراف معیار "صورت نتایج به" ( سه تکرارn=3گزا )ه شده ها استفادیه و تحلیل دادهبرای تجز دانکنطرفه و آزمون رش شده اند و از آنالیز واریانس یک

 است.

 استاتانولی سماق های مختلف عصاره درصد میان غلظت 5داری دار در سطح معنیدهنده تفاوت معنیحروف غیر مشابه در یک ردیف نشان. 

 

 

ت ان داد که حداقل غلظنتایج آزمون حداقل غلظت مهارکنندگی نش

های میکروبی عصاره اتانولی سماق که قادر به مهار رشد سویه

لیتر برای گرم بر میلیمیلی 8و  16، 8، 32، 16گردید، به ترتیب 

 س، اشرشیا کلی، انتروباکتر ائروژنز، استافیلوکوکوس اپیدرمیدی

 

 

(. حداقل غلظت 3باسیلوس سرئوس و کاندیدا آلبیکنس بود )جدول 

های عامل کشندگی عصاره اتانولی سماق برای تمامی میکروارگانیسم

عفونت در این پژوهش بیشتر از حداقل غلظت مهارکننده رشد بود 

 (. 3)جدول 

 

 

 

 

 

 باکتری

لیتر(گرم بر میلی)میلی عصاره اتانولی سماق غلظت  

25 50 75 100 

 0/43a 11/60±0/58b 14/00±0/57c 15/10±0/64c±8/50 اشرشیا کلی

 0/65a 9/90±0/36b 12/80±0/27c 14/70±0/41d±7/80 انتروباکترائروژنز

اپیدرمیدیستافیلوکوکوس اس  9/10±0/30a 13/20±0/53b 16/00±0/66c 18/80±0/54d 

 0/16a 11/30±0/41b 14/50±0/50c 16/30±0/49d±8/20 باسیلوس سرئوس

 0/52a 12/50±0/60b 15/20±0/46c 17/70±0/50d±8/50 کاندیدا آلبیکنس
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 حداقل غلظت مهارکنندگی و حداقل غلظت کشندگی عصاره اتانولی سماق. -3جدول 

 

 

 

 

 

 

 بحث

د ضمطابق نتایج این پژوهش، عصاره اتانولی سماق دارای فعالیت 

 ووع باشد و این فعالیت بیولوژیکی به نباکتریایی و ضد قارچی می

های گرم جنس میکروارگانیسم وابسته بود. علاوه بر این، باکتری

تر در برابر عصاره سماق حساسمثبت نسبت به انواع گرم منفی 

ن ای بودند و دلیل این تفاوت حساسیت به اختلاف در دیواره سلولی

ها نسبت داده شده است. بطوریکه ساختارهای میکروارگانیسم

های گرم ای در غشای بیرونی باکتریساکاریدی پیچیدهلیپوپلی

شود که سبب کاهش سرعت نفوذ ترکیبات منفی مشاهده می

شود. اما ی آبگریز به داخل سلول باکتریایی میضدمیکروب

ری پذیهای گرم مثبت دارای لایه موکوپپتیدی ساده و با نفوذباکتری

ه ببالایی هستند که حساسیت بیشتر آنها به مواد ضدمیکروبی را 

های ها و قارچ(. تاکنون تعداد زیادی از باکتری22دنبال دارد)

اند و اثر قرار گرفتهزا در معرض عصاره میوه سماق عفونت

ی ضدمیکروبی عصاره بر روی آنها بررسی شده است. در مطالعه

 80( گزارش گردید که عصاره اتانولی )2007فاضلی و همکاران)

درصد حجمی/حجمی( بخش اپیکارپ سماق ایرانی اثر ضدمیکروبی 

 قوی بر باسیلوس سرئوس، استافیلوکوکوس اورئوس، اشرشیا کلی،

دم عو سالمونلا تیفی دارد. بطوریکه قطر هاله  پروتئوس ولگاریس

های رشد در آزمون دیسک دیفیوژن آگار و چاهک آگار برای باکتری

 و 24، و 18و  24، 17و  24، 20و  30،  21و  27فوق به ترتیب 

( نیز 2004(. ناصر عباس و کدیر هاکمن)23متر بود)میلی 17

یکی تاتاثر باکتریواس ای دارایگزارش داد که عصاره آبی سماق ترکیه

یا و باکتریسایدی بر باسیلوس سرئوس، باسیلوس سوبتیلیس، لیستر

لا مونمونوسیتوژنز، استافیلوکوکوس اورئوس، پروتئوس ولگاریس، سال

 ثبتمانتریدیس و اشرشیا کلی بود و انواع گرم منفی نسبت به گرم 

ات کیبتر بودند. اثر ضدمیکروبی عصاره به تردر برابر عصاره مقاوم

زیست فعال آن و همچنین اسیدهای آلی موجود در میوه سماق 

 زارش ( گ2011(. علاوه بر این، کوسا و همکاران )24نبست داده شد)

 

 

 

درصد حجمی/حجمی( سماق چینی  20نمودند که عصاره اتانولی)

 وهای گرم مثبت اثر ضدمیکروبی قوی و وابسته به غلظت بر باکتری

تر نشان داد. باسیلوس سرئوس و هلیکوباک گرم منفی مورد مطالعه

های گرم مثبت و گرم منفی ترین سویهپیلوری به ترتیب حساس

نسبت به عصاره سماق بودند و حساسیت مخمرها نسبت به عصاره 

عصاره  (. فعالیت ضد باکتریایی9ها کمتر بود )در مقایسه با باکتری

س، باسیلوس اتانولی سماق در برابر استافیلوکوکوس اپیدرمیدی

و  25سرئوس و اشرشیا کلی در مطالعات نیز به اثبات رسیده است)

26 .) 

اثر ضدمیکروبی عصاره سماق تحت تأثیر مرحله رسیدن میوه، 

شرایط رشد و برداشت آن و همچنین روش استخراج و حلال مورد 

ثر اگیرد. گزارش شده است که عصاره میوه رسیده استفاده قرار می

بر  (. علاوه24تری نسبت به میوه کال سماق دارد)ضدمیکروبی بالا

های قطبی سماق را تشکیل ها بخش مهمی از عصارهاین، تانن

 (.27و  7دهند و اثر ضدمیکروبی آنها به اثبات رسیده است)می

ثر خنثی نسبت به نوع اسیدی دارای ا pHهمچنین، عصاره سماق با 

عصاره اتانولی  (. مطابق نتایج،27باشد)ضدمیکروبی کمتری می

ین سماق قابلیت استفاده بعنوان ماده ضد میکروب طبیعی و جایگز

های مواد دارویی سنتزی جهت جلوگیری از فعالیت میکروارگانیسم

ی را های باکتریایپاتوژن و متعاقباً کاهش مرگ و میر ناشی از عفونت

 باشد.     دارا می

 

 گیرینتیجه

 عصاره اتانولی سماق بر روی دهد کهنتایج این پژوهش نشان می

های گرم مثبت و گرم منفی و همچنین قارچ کاندیدا باکتری

ه ینکاای دارد. با توجه به آلبیکنس اثرات ضدمیکروبی قابل ملاحظه

  هایسماق از دیرباز مصرف عمومی داشته و یک ادویه مرسوم در غذا
 94ماره و شش ، ش ستی، سال ب یریو گرمس یعفون یها یماریفصلنامه ب

حداقل غلظت مهارکنندگی  باکتری

(mg/ml) 

حداقل غلظت کشندگی 

(mg/ml) 

 128 16 اشرشیا کلی

 256 32 انتروباکترائروژنز

 64 8 استافیلوکوکوس اپیدرمیدیس

 128 16 وس سرئوسباسیل

 64 8 کاندیدا آلبیکنس
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در  یمناتوان بعنوان یک ماده ست، بنابراین عصاره آن را مییرانی اا

داشتی و غذایی و همچنین بعنوان فرمولاسیون محصولات به

طلب های فرصتسپتیک جهت از بین بردن میکروارگانیسمآنتی

 پوستی و پاتوژن بکار برد. 

 

 

 تشکر و قدردانی

های مادی و دانند که از حمایتنویسندگان مقاله بر خود لازم می

معنوی معاونت پژوهشی و فناوری دانشگاه علوم کشاورزی و منابع 

که این  27/991طرح پژوهشی با کد ان جهت انجام طبیعی خوزست

 صمیمانه تشکر و قدردانی نمایند. باشد مقاله مستخرج از آن می
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